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Di colore biondo con venature arancio, schiuma 
pannosa e densa. Il profumo è una ventata di 
luppolo fresco, usato in grandi quantità da aroma 
e anche in un lungo e abbondante dry-hopping. 
Al naso si avvertono sentori di agrumi Al naso si avvertono sentori di agrumi 
(pompelmo, mandarino), frutta esotica e resine. In 
bocca è corposa, e le note mielate dei malti sono 
in perfetto equilibrio con quelle amare e luppolate 
dei luppoli USA. 100 IBU e 8.7% alc rendono 
questa birra molto “pericolosa” grazie ad una 
bevibilità formidabile.
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Alc. 8.7%vol

Imperial IPA

5-7 °C

Da bersi da sola, 
assaporando le intense note 
luppolate.

Herkules, Citra, Simcoe, Herkules, Citra, Simcoe, 
Mosaic, Chinook

Acqua, malto d’orzo,
zucchero, luppolo, lievito.

Bottiglie 33cl, Fusti

Thunderhop
Uno “tsunami” di luppolo!
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